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Brecht Oostmalle
Lessiusstraat /8 | Antwerpsesteenweg 51
2960 Brecht 2390 Oostmalle
0331392 31 03 312 41 58

Bestel uw barbecue online!

slagerijdetram.be/bestellen

Turnhoutsebaan 57 - 2390 Oostmalle
tel. 033121010 - infofddetram.be - www.detram.be



-~

Starters
Divino (= goddelijk)
Apero ‘De Tram’

Carpaccio Royal

-~

€ 63,25/kg.
€ 11,40/ 2 pers.
€ 9,90/ st.

Rundsvlees

Cote a l'os Witblauw
(Dry Aged)( /-1 kg)

Cote a l'os ‘Maxburg Holstein’
(Dry Aged)( /-1 kg)

Wij selecteren steeds een derde
runderras naargelang het aanbod
van de markt. Zo kunnen we je
telkens weer verrassen!

Entrecote ‘Maxburg Holstein’

€ 40,00/ st.

€ 41,60/ st.

(Dry Aged) € 47,90/kg.
Chateaubriand € 4,99/st.
Steak € 4,40/ st.
Rundsbrochette € 4,00/st.
(roze peper)

Rundsbrochette € 4,00/ st.
(rode pesto)

L o4
Lamsvlees

Kroonkoteletje € 4,00/st.
Lamskroon € 24,65/ st.
Lamsfilet € 6,00/st.
Lamsbrochette € 4,50/ st.

-~ ~
Varkensvlees Voor de (b)engeltjes
Entrecote € 2,15/ st. Worstje € 1,30/st.
Varkenssaté € 2,35/ st. Kipfiletje € 1,30/ st.
Varkenshaasje € 3,60/st. Hamburgertje €1,15/st.
Bbg-spek € 2,50/st.
Sparerib € 3,90/ st. -~
Traag gegaard buikspek € 3,00/st. Gevogelte
Kotelet € 4,25/ st. Kippenboutje €2,90/st.
Kotelet ‘Duroc de Kempen' € 5,40/ st. Kipfilet € 2,40/ st.
Malse saté € 2,90/ st. Kipsaté € 2,40/ st.
Saté van varkenshaasje € 3,00/st. Kipsaté curry €2,20/st.
Kipsaté provencale €2,70/st.
o Kippenhaasje €1,90/st.
Kalfsvlees Kalkoensaté € 2,40/st.
Kalfsmignonette € 4,90/ st.
Kalfsbrochette € 3,90/ st. ~
Kalfsgebraad € 37,80/kg. Vis
Kabeljauwpapilotte €3,90/st.
»r Zalmpapilotte €3,90/st.
Worsten & burgers  feTpiEete | €4o0rs
Bbg-worst € 2,05/st.
Bbg-worst salsa verde €2,15/st. ol
Mexicaanse bbg-worst €2,10/st. Vegeta risch
Witte beuling €2,05/st. Groentenburger € 2.40/st.
Chipolata €1,30/st. Gepofte aardappel € 3,60/st.
Gewone worst €1.80/st. Groentenbrochette € 2,50/ st.
Zwarte beuling €1.95/st. Tomaat mozzarellaburger € 2,75/st.
Merguezburger €2,45/st. Fakkelbrood cheddar € 3,50/ st.
Kalfsburger € 2,45/ st. & mozzarella
Slavink € 2,30/ st.
Rundshamburger € 2,35/ st.
Malse balletjes €1,95/st.
Kippenballetjes curry €2,00/st.
Meatlover € 2,75/ st.
Grillburger € 2,45/ st.
Kippenburger € 2,30/st.

BlJ ONLINE BESTELLING
GELIEVE JE BESTELLING TEN LAATSTE 2 DAGEN OP VOORHAND TE DOEN,

GROENTENPAKETTEN ‘HET FRUITHUIS’ TEN LAATSTE 3 DAGEN OP VOORHAND.

~ ~
Koude Groenten Deluxe Dessert
Tip: Wij rekenen + 400g a 500 g Tiramisu € 3,10/ st.
groenten p.p. Tiramisu met speculaas € 3,10/st.
Chocolademousse € 2,95/ st.

Boontjes in tartaar € 18,30/kg.
Aardappelsalade € 14,90/ kg.
Koolsalade € 17,90/ kg.
Kim’'s pasta € 22,10/kg.
Frisse pasta € 18,65/kg.
Tomaat-

komkommersalade € 18,20/kg.
Mediterraanse pasta € 20,50/kg

-~
Groentenpakket

‘Het Fruithuis’

Aardappelsalade, pastaslade hesp,
geraspte wortel, kool- en preisalade,
tomatensalade, rijstsalade,
rauwkost, komkommer.

€ 9,95/ pers.
(vanaf 2p)

L o4
Koude sauzen
Cocktail 150 ml € 2,00/st.
Curry 150 ml € 2,00/st.
Look 150 ml € 2,00/st.
Tartaar 150 ml € 2,00/st.
Barbecue 150 ml € 2,00/st.
L o4
Warme sauzen
Zigeuner 250 ml € 4,00/ st.
Peper 250 ml € 4,00/ st.
Béarnaise 250 ml € 4,00/ st.
Champignon 250 ml € 4,00/ st.

Vanilledessert met

Hoogstraatse aardbeien € 3,40/ st.

Rijstpap €3,20/st.
~
Wijnen
Cava
Witte wijn
Rosé wijn
Rode wijn

Prijzen zijn afhankelijk
van het aanbod in de winkel.

~

Brood

Artisanale Franse

broodjes (2 broodjes) €2,00/p.p.
Huisgemaakte
kruidenboter € 2,00/st.
-~
Houtskool
Houtskool € 7,80/ st.

Op zoek naar een playlist
voor tijdens je barbecue?

In Belgié eten we rundvlees
en varkensvlees vaak

te vers. Voor de echte
smaakbeleving moet vlees
net zoals dat vroeger
gebruikelijk was enkele
weken rijpen. Bij voorkeur
in het been. Dit gebeurt in
een rijpingscel die speciaal
op onze maat ontwikkeld
is. In deze koelcel is er een
constante controle van
temperatuur en vochtigheid.
Het besturingssysteem
komt speciaal over uit
Parma (Itali€). Net zoals bij
wijn en kaas is het klimaat
waarin het vlees wordt
gerijpt zeer belangrijk
voor de smaak en dat proef
je. Door deze manier van
affineren onderscheiden
we ons en bieden we u een
exclusiviteit.

SMAKELIJK!




